Anchoas
Mejillones
Berberechos
Navajas
Almejas
Chipirones
Zamburifias
Esparragos
Sardinillas
Xouba

16,50€
11,50€
18,95€
11,95€
26,95€
9,95€
9 95€
11,95€
8,95€
9,50€

Champifiones

Ensaladilla de Atun Rojo
Croqueta de Delicias de Elche
Croquetas de Gambédn

Anchoas “Don bocarte”
“Tomate rallado + aove”

Taco de Pulpo

“Torta mex con mozzarella + pulpo”

Taco de Panceta Ibérica 6,75€
“A baja temperatura con soja y salsa tartara”

PrawnRoll’s 4 90€
“Gambas en tempura + sweetchili”
Alcachofa

“En conserva + tempura de quicos + foie”
Hogaza de pan casera

Aceitunas / Piparras

Almendras

Patatas de bolsa

Pan

Regafias

3,00€
7,00€
2,20€
2,50€
17,95€

6,00€

4,00€

6,00€
2,50€
2,00€
1,50€
1,00€
1,50€

Jamoén Ibérico
“Juan Manuel”

Quesos
“4 g 6 variedades S/M”

12,00€/19,90€
11,00€/17,90€

Pulpo a mi manera

Amazing Tuna Nacho’s
“Nachos caseros + tataki de atin rojo”

Tartar de Atun Rojo
Tartar de Salazones
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GASTROBAR

Ensalada de Burrata
Ensalada Cesar Original
Quesadillas de Gamba
Quesadillas de Carne
Quesadillas Veggie

Queso frito
“Queso brie frances + cheespeante”

Bravas caseras

Solomillo de Cerdo Ibérico
Solomillo de Vaca

Tikka Massala

“Plato tipico hindu con pollo”

Kufta bi Maticha

“Bocaditos de ternera picada + salsa estilo arabe”

Tostas

Cojonudo
“Jamon ibérico + huevito + foie”

Salmén
“Salmén ahumado + aguacate + gulas”

Coca de Sobrasada
“Frutos secos caramelizados + pan de cristal”

Bocatitas
Pepito
Calamares

Brioches

Atun Rojo + mayo-sriracha
Costillar + mayo-BBQ
Cerdo Ibérico + Roquefort

Burgers
Black Mamba

“200gramos de autentica carne de angus
+ queso brie + bacon + salsa de Trufa”

Veggie

“Lechuga + cebollita encurtida + tomate”

Coulant de Chocolate
Coulant de Turrén

Tarta al estilo Latero
“Tarta de queso al frio + nutella + oreo”

Tarta de queso + Lotus
Tarta de Manzana

Sweet Sin
“‘Helado+gofre+dulce de leche”

15,90€
13,50€
14,50€
14,50€
13,00€

7,00€

7,00€
16,50€
29,00€
13,00€

13,00€




