I * Entrantes

-Duo de jamoén y lomo de cebo con sus
tostas, pan feo y crema de tomate

-Tomate seleccionado con cebolleta
fresca y nuestro taco de bonito en
escabeche

-Ceviche de corvina con lima y cilantro
acompanado de boniato al jengibre,
platano caramelizado y maiz mote

-Terrina de foie con vinagreta de puerro
y reineta asada

-Nuestras patatas bravas con siracha y
mahonesa japo

-Taco de oreja crujiente con vinagreta
de tomate

-Tarro de ensaladilla de langostinos y
encurtidos con espuma de mahonesa

-Gamba de Huelva a la plancha con sal
negra de escamas y ali-oli de limén

-Tataki de ternera con praliné de
pistacho y reduccion de Pedro Ximénez

-Huevo roto en dos frituras sobre
patatas salteadas con gamba roja

-Degustacién de nuestras croquetas (6
unid. de tres sabores distintos)

-Ensalada de rulo de cabra con cebolla
caramelizada y maiz frito

-Patas de pulpo a la brasa sobre
emulsion de pimentdn y patata asada

*Pata de pulpo a la brasa

-Berenjena en tempura con reduccién
de jugo de cana

-Tartar de salmoén con mahonesa citrica,
sésamo de wasabi y tostaditas

-Brioche de setas en escabeche con
huevo a baja temperatura, chips de
torreznos y cremoso de wasabi

Huevo a baja temperatura sobre patata
trufada (unidad)

Raciéon de pan

24.00€

15.00€

18.00€

19.00€

9.50€

10.50€

13.00€

19.00€

18.00€

15.00€

14.00€

13.00€

28.00€

18.00€

10.00€

15.00€

13.50€

5.50€

1.50€

» Nuestro toque oriental

-Bao de cordero con salsa de yogurt
especiado y piparra dulce (2 unid)

-Nigiri de lomo ibérico con pisto alegre y
crema de huevo frito (2 unid.)

-Nigiri de vieira sopleteado con
mantequilla y polvo crujiente de gamba
(2 unid.)

-Nigiri de atun con mermelada de tomate
y cebolla y crujiente de quinoa (2 und.)

-Nigiri de huevo de codorniz con aceite de
trufa y cecina alcarreria
(2 und.)

-Gunkan de rabo de toro con esferas de
wasabi (2 unid.)

-Gunkan de callos de bacalao con pisto
manchego y huevas de salmén (2 unid.)

-Uramaki dragoén con langostino en
tempura y tobico rojo y verde

-Uramaki roll crujiente de salmoén y
aguacate con salsa yakiniku

-Maki de atun rojo con mahonesa de soja

-Maki de salmén braseado con
mantequilla de aguacate

-Maki de foie caramelizado con pera al
vino

-Gyozas de gambas al ajillo con salsa
ponzu de citricos (4 und.)

-Gyozas de pollo y verduras al teriyaki
(4 unds.)

11.00€

6.00€

6.50€

7.00€

7.00€

8.00€

7.00€

16.00€

16.50€

9.50€

10.00€

14.00€

8.50€

7.50€



-Salmorejo de cereza con helado de

queso de cabra o0
-Zamburifa con langostino, leche de 9.50€
coco y fruta de la pasion (2 unid.) ’
-Ensalada de judion y quinoa con 16.00€
bacalao confitado y pimiento asado ’
-Arroz meloso de calabacin y jamon con 16.00€
chipirén crujiente ’
-Tosta de pan artesano con alioli de lima 21.00€
y daditos de picana a la brasa ’
-Papillote de bonito con verduras al 22.00€
tamarindo y vinagreta de tomate seco ’
-Hamburguesa de contramuslo de pollo 14.00€

en tempura y portobelo en pan brioche

-Lomo de bacalao en pisto cremoso de

sus callos 2503
-Hamburguesa de ternera arnoja con 15.00€
queso manchego y cebolla crujiente :
-Daditos de merluza rebozada sobre 23.00€
bastones de patata y cremoso de yuzu ’
-Bacalao al horno con gratén de ali-oli

alcarreno A
-Arroz meloso de jarrete de terneray 17.00€
setas de temporada ’
-Lomo de atun rojo a la parrilla sobre 26.00€
salsa de tomate y encurtidos y polvo de ’
migas de pastor

-Carrillada de ternera anoja con

reduccion de oloroso EDOUS
-Rabo de vaca vieja guisado al vino tinto 22.00€
de Mondéjar deshuesado con patata ;
cuadradillo

-Rodaballo a 65° sobre wok de verduras

al tamarindo AL
-Salteado de solomillo de ternera al ajillo 20.00€
con vinagre de Jerez y revolconas con ’
pistacho

-Abanico ibérico a la brasa sobre su 22.00€
tosta con ali-oli de ajo negro y pipirrana ’

de jalaperio

-Chuleton de ternera de 500 gr. a la 29.00€

parrilla con su patata escabechada

-Vasito de tarta de queso con nuestra 6.00€
mermelada de la semana

-Espuma de yogurt con salsa de fruta de 6.00€
la pasion y polvo de galleta

-Tarta cremosa de queso con mermelada 7.50€
de higos

-Bizcocho borracho con helado de leche 6.50€
merengada

-Tiramisu La Duquesa 6.00€
-Pina asada a la parrilla sobre arroz con 7.50€

leche de coco

-Brownie de chocolate blanco con 8.00€
pistachos y helado de mandarina

-Coulant de chocolate con helado de 6.50€
citricos
-Cookie recién horneada con helado de 8.00€
vainilla
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**Todos los pescad
sido previamente co

*Tenemos a su dispos



