Menua Delirios

El aperitivo:
Trucha curada, rabano encurtido.

Croqueta de maiz y queso curado de oveja.

El entrante:

Gazpacho de sandia, nubes de tomate, albahaca y pipas
de girasol

El pescado:

Bonito mi cuit, escabeche suave, ciruela Claudia y
espelta inflada.

La carne:

Aguja de ternera madurada en forma de guiso,
zanahoria, chalota a la brasa y polvo de guisante

El dulce:

Tarta de queso cocida al vacio, fresas y crumble de
almendras.

Precio: 42 € IVA incluido.

Precio con acompanamiento de bodega: 60€ IVA incluido.
Este menu se sirve a mesa completa.
Disponible de martes a viernes en horario de comida.
Bodega aparte.

Tiempo estimado del mend 45 min
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