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Para Comenzar
Espárragos de Lodosa con vinagreta y mayonesa

Pastel de marisco

Degustación de Croquetas

(Jamón Ibérico, Pulpo a la Gallega o Calamares en su tinta) 

Jamón Ibérico

Ensaladilla de pulpo

Vieiras del Pácifico a la plancha 

Alcachofas a la plancha con crema de langostinos y jamón

Carpaccio de Picaña madurada

Pulpo a la Brasa con parmentier de patata y trufa blanca

Calamar de potera en fritos

16 €

22 €

2,4 € / ud

24 €

21 €

19,5 €

15 €

19,5 €

29,5 €

23 €

Platos de Cuchara

Nuestros Arroces

Alérgenos

Verdinas con rape de barriga negra y langostinos  
Verdina IGP

Fabada Asturiana*
Faba de la granja IGP y compango de Productos del Paraíso 
    * Extra de compango

27 €

24 €

5 €

1º Premio 2025 Mejores Verdinas de España

Finalista 2025 La Mejor Fabada del Mundo

Arroz con Rodaballo

Arroz con Pitu Caleya

Arroz con Centolla  

Arroz con Rabo de toro

Arroz con Anguila ahumada y foie  

39 €/rac.
29,5 €/rac.

32 €/rac.
33,5 €/rac.

31 €/rac.

Ración de Pan 

Ración de Pan sin Gluten
1,7 €

2 €

IVA INCLUIDO | 10% SUPLEMENTO TERRAZA
Debido a la ley 7/2022 de 8 de abril, estamos obligados a cobrar por los envases

(Tupper 0,95 €, bolsa 0,30 €)

Solamente trabajamos con productos de calidad excepcional,
 frescura máxima y de temporada.

Por este motivo nuestra ¨oferta gastronómica ¨
 varia diariamente de productos y precios.

Sentimos que algunos se agoten en el día, pero así es el mercado.
Entendemos que esta es la mejor manera de ofertar “calidad máxima”.

Gracias por su comprensión.

 con picadito de ajo y perejil 8 ud.

(minimo dos raciones)

con aceite de citricos y perlas de lima



Ensaladas
19 €

17 €

16 €

Arroz con Leche al estilo de siempre
Tarta templada de Chocolate con helado y crema inglesa
Tarta templada de manzana 
Tarta de queso al horno 
Carlota de limón
Torrija de pan Brioche caramelizada
 con helado de leche merengada

Helados Artesanos
Tarrina Oreo 
Gigabom Almendrado 

Taco de Bonito del Norte con tomatinos y rúcula

Burrata con tartar de tomate y Pesto de Nueces de Piloña

Cogollos con queso Gamoneu y anchoas de Hazas
Aromatizado con ajo, aceite de romero y frutos secos

IVA INCLUIDO | 10% SUPLEMENTO TERRAZA
Debido a la ley 7/2022 de 8 de abril, estamos obligados a cobrar por los envases

(Tupper 1 €, bolsa 0,30 €)

Del Mar
29,9 €

S.M.
39 €/rac.

32,5 €

Nuestras Carnes 
38 €

24 €

34 €

34,5€

Postres
7 €

7,5 €
7,5 €
7,5 €
6,5 €

8 €

5 €
4 €

Bacalao salvaje de autor “ El Barquero “
Al ajo arriero con langostinos

Selección de pescados del día según capturas

Rape de barriga negra en caldereta

Cachopo de Merluza relleno Centollo y Buey de Mar

Cachopo IGP ¨Asturaya¨ entrecot IGP

Lomo bajo, paleta ibérica, tres quesos Asturianos ( Afuega´l Pitu, Ahumau de Tineo y Cueva de

Llonín), cebolla confitada y empanado con Pan Tradicional, Panko Japones y Copos de maíz.

Jarrete de cordero

Presa de cerdo ibérico 100% bellota “Romeral de Jabugo” 

Tataki de vaca con ponzu de cítricos 

Finalista 2025 - En Busca del Mejor Cachopo
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Finalista  “En busca del Mejor Cachopo 2026”

(mínimo 2 raciones)

 bajo el sello de Productos del Paraíso

(3º Premio 2025 Mejor Cachopo del Mundo en Pescados)
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