
CARTA DE OTOÑO

Las Entradas


 Jamón de Bellota o Caña de Lomo al Natural o con Pimentón          


Surtido de Ibéricos de Monesterio 


Tabla de Quesos Artesanos con Confitura de Tomates y Frutos 
Secos 


Milhojas de de Ganso Extremeño criado en libertad con 
Manzanas caramelizadas y confitura de higos 


Carpaccio de Presa Ibérica con Jugo de Mandarinas y virutas de 
Foie 


Steak Tartar de Presa Ibérica con Aceite de Trufas, Yema 
ecológica y emulsión de Ajos Negros 


Ensalada de Perdiz escabechada con sus hortalizas 


Ensalada de Bacalao con Naranjas, Chutney de mango y Frutos 
secos 


Ensalada de Tomates Asados con Burrata y Pesto


Risotto de la Dehesa con Boletus y folie 


Sardinas marinadas y ahumadas  y confitura de tomates(unidad)


20,00


20,00


16,50


16,50


14,50


16,50


13,5o


15,00


12,00


12,00


3,00




Tartar de Atún de rojo con Algas Wakame


Carpaccio de Atún con soja y jugo de cítricos 


Salmorejo de Tomates con jamón y huevo 


Surtido de Croquetas cremosas de la casa 


 


Los Pescados Frescos 


Lomo de Bacalao con gratinado de Alioli


Cocotxas de Bacalao al Pil Pil 


Merluza Fresca con Almejas 


Ventresca de Atún con vinagreta templada de Ajos y Tomates 


Pata de Pulpo a la Parrilla con Patatas confitadas y Aceite de 
Pimentón de la Vera 


Las Carnes de la Dehesa 

Solomillo Ibérico con Salsas de Trufas Negras, Patatas 
confitadas y Compota de Manzanas 


Carrilleras de Ibérico al Vino Tinto


Tacos de Presa Ibérica con Aceite de Pistachos y Patatas al 
Horno


15,00


13,00


10,00


14,00


16,50


17,00


18,00


15,00


22,00


18,00


15,00


17,00




Solomillo de Retinto con Foie y salsa de Oporto 


Entrecot de Vaca Vieja madurada 


Presa Ibérica al gusto de Juanín  (2 personas)


Huevos de Campo Fritos con Trufas Negras y Jamón de Bellota


Asado de Cordero Lechal (Cuarto)


Asado de Lechon Ibérico (Cuarto) 


Pierna de Cordero Lechal al horno 


Los Postres de la casa 


Milhojas de Crema de Limón 


Tarta de Queso de la Viña con Frutos rojos 


Semifrio de Tiramisú con helado de chocolate blanco


Coulant de Chocolate con Helado de Dulce de Leche 


Crema Mascarpone con Mueslis y Helado de Chocolate Negro


Crema de Yogurt con Frutos Rojos


Biscuit helado de higos secos con Salsa de chocolate 


22,00


20,00


32,00


20,00


50,00


45,00


22,00


6,00


6,00


6,00


6,00


6,00


6,00


6,00




             Helados Caseros y Naturales 


De Chocolate Negro Intenso


De Oreo 


De Chocolate Blanco 


De Frambuesas 


De la Abuela con Veteado de Chocolate negro 


De Crema Pastelera con Veteado de Limón”


6,00


6,00


6,00


6,00


6,00


6,00





